LEITFADEN FUR IHRE VERANSTALTUNG

Liebe Gaste,

unbeschwert und sorgenfrei eine Hochzeit oder eine andere gréBere Veranstaltung
zu organisieren, ist nicht leicht. Sie haben mit uns den richtigen Partner ausgewdahlt,

der auf lhre individuellen Winsche eingehen kann. Von A wie Animation fir Kinder

Uber § wie Shuttleservice bis Z wie ZauberkUnstler kdnnen wir all lhre besonderen
WuUnsche erfullen, damit dies fUr Sie ein unvergesslicher Tag wird.

Diese Menuvorschldge sollen |hnen nur einen ersten Einblick verschaffen.
Selbstverstandlich beraten wir Sie bei individuellen und besonderen Vorstellungen.
Unsere KUchencrew steht fUr Sie bereit!

Es erwarten Sie kulinarische Kostlichkeiten auf hdéchstem Niveau und kreative
Besonderheiten. Unser Kichenteam verwendet ausschlieBlich beste Qualitat, was
unseren MenUs Einzigartigkeit verleiht.

Lassen Sie sich von unseren sensationellen Speisen verzaubern und seien Sie bei uns
gut aufgehoben.

Das gesamte Team der Al-Hami Service GmbH freut sich, Ihnen einen angenehmen
und unvergesslichen Tag zu bereiten.

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Snacks fir Empfange:

Laugenbrezel, gebuttert 1,50 € p.p.
Lachstartar auf Landbrottaler 2,00 €pr.
Canapés, versch. belegt 3.50 €pp.
GefGllite Wraps mit Lachs 3,00 €pr.
Gebratene Entenbrustscheiben auf Asia-Lauch Salat 4,50 €p.p.
Rhéner Tapas

Marinierte Fleischbdllchen

Kleines BratwUrstchen mit Dorrfleisch umwickelt

Minischnifzel mit Coctailfomate

Goudawurfel mit Weintraube 4,20 €pp.

[talienische Snacks
Auberginenrolichen gefullt
Bruschefta mit Tomaten
Spianata mit Rucola
Gorgonzolacreme mit Birne 4,80 € p.pr.

Spanische Tapas
Kartoffel-Tortillia mit Paprika und Lauchzwiebeln
Oliven mit Krdutern und Knoblauch
Seranoschinken mit gehobeltem Parmesan
Gamba am Spiel 5,50 €pr.

Sektempfang

Starlight Sektempfang
Hausmarke Sekt, Aperol, Holundersirup

Orangensaft und Sodawasser 4,50 €pPr.
Champagner Empfang
Champagner mit frisch gepresstem Orangensaft 14,50 € p.p.

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.

MFH Stand: 20.4.2011 Seite 2von 13



Kleine Kostlichkeiten

Rhéner Fingerfood
H&hnchencrossies
Partyfrikadellen
K&sesticks mit Weinfrauben
Kleine Bratwurstchen
GeflugelspieBchen mit Ananas

Frisches Baguette, verschiedene Dips  zs.fur200pers. 11,00 € p.p.
(13,09 € inkl. Mwst.)

Fingerfood aus Fernost
Blatterteigteilchen gemischt
Raucherlachs in Crépes mit Frischkdse
H&hnchenbrust im Knuspermantel
Tomaten-Mozzarella-Spiel3
Feta-Spianata-Olivenspiel
Datteln im Speckmantel
Garnelen im Knuspermantel
KasewdUrfel mit Weintrauben
marinierte Fleischbdllchen
FrOhlingsrollen mit AsiasoBe

Frisches Baguette 2.8. fOr 200 Pers. 16,00 € p.pr.
(19.04 € inki. Mwst.)

Fingerfood de Luxe
RAucherlachs in Crépes mit Frischk&se
Garnelen im Knuspermantel
Tafelspitz mit Balsamicogemuse
Vitello tonnato
Entenbrust auf Hirtensalat
HUhnchenbrust auf Hirtensalat
Tomatencremesuppe mit Basilikum
Garnelen im Knuspermantel auf Krauterquark
Tortellini mit Pesto
Pangasiusrolichen in Paprikasahne

GefUllte Kartoffeltaschen auf Ratatouille  zs. for200 pers. 20,00 € p.P.
(23.80 € inkl. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Fingerfood hot'n cold
Roastbeef mit Garnelen
Fetakdse auf Gemuse
Entenbrustscheiben mit Orangenfilet
Tafelspitz mit Balsamicogemuse
Parmaschinken mit Melone
Shrimps auf Ananas-Lauch-Salat
Krauterrahmsuppe mit Tomatenwdrfel
Garnelen im Kartoffelmantel mit Kr&uterdip
Tortellini mit Pesto
Frischrélichen mit PaprikasoBe
Perlhnuhnbrust auf Tomaten-LauchgemuUse
Schweinelende mit PfeffersoBe

Dessertvariation in Glaschen z8.for200pers. 28,00 € p.p.
(33.32 € inki. Mwst.)

Flying Buffet

The Flying Rhoéner
Entenbrustscheiben mit Orangenfilet
Tafelspitz mit Balsamicogemuse
Roastbeef mit Garnelen
Parmaschinken mit Melone
R&ucherlachs mit Frischkdse in Crépes
Shrimps auf Ananassalat
Tomaten-Mozzarella-Basilikum
Datteln im Speckmantel
GefUllte Blatterteigteilchen
Broccolicremesuppe mir Mandelblattchen
Lammfilet mit CassissoBe, Gnocchi
Tortellini mit Pesto
Garnelen im Kartoffelmantel mit Paprikasahne
Fischréllichen mit Paprikasahne
H&hnchenbrust auf Ratatouille

Dessert im Gldschen zB.for200Pers. 36,00 € p.P.
(42,84 € inkl. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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The Flying Bonifatius
Bruschetta mit Tomaten
Spianata-Feta-Oliven
Rotkrautsalat mit Ente und Feigen
Asia-Salat mit Crevetten
Pilzsalat mit Kaninchen
Roastbeef mit Garnelen
Parmaschinken mit Melone
Raucherlachs mit Frischkése im Crépes
Shrimps auf Spargelsalat
Warmer Spargelcremesuppe mit Kerbel
Kartoffelrahmsuppe mir Rucolapesto
Puten-Picatta auf Tomatensugo
Filetstreifen mit Wok-GemUse
Lammfilet mit CassissoBe, Gnocchi
Schweinelende mit PfeffersoBe
gefullte Kartoffelbdllchen auf Ratatouille
Fischrolichen auf Spinatsahne
Dessert im Glaschen

Blechkuchen 2.B. fir 200 Pers. 40,00 € p.r.
(47,60 € inki. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Meniivorschlage

3-Gang Wahimenu

Karotten-Ingwersuppe
mit GrieBkl6Bchen
Schweinemedaillons mit ChampignonrahmsoBe
mit hausgemachten Butterspdatzle
und buntes PaprikagemuUse
oder
Lachssteak mit Champagner - HummersoBe
mit Blattspinat und zweierlei Reis
oder
Gemuselasagne
mit einer TomatensahnesoBe
,Despresso”
hausgemachtes Sorbet, frischer Espresso und dazu einen Grappa

2.B. fr 200 Pers. 28,50 € p.pr.
(33,92 € inkl. Mwst.)

Traditionelles MenU

Bunte Blattsalate
in Balsamico-Apfeldressing und Croutons
% 3k 3k
Munsterfelder Festtagssuppe
Gehaltvolle Kraftbrihe vom Weideochsen
mit Krduterfl&dle und MarkklbBchen
* % %
Gebratene Landhdhnchenbrust
auf Thymianjus
dazu Petersilienkartoffeln
und frisches Marktgemuse
* % %
Hausgemachtes Quarkmousse
mit Fruchten der Saison

zB.for200pers. 32,50 € p.p.
(38,68 € inkl. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Vorspeise

Suppe

5 — Gang Komponentenmenu:
(wéhlen Sie aus)

Blattsalate der Saison mit frisch gegrillten Scampis
Rindercarpaccio mit gerdsteten Pinienkerne
Gerducherte Forellenfilets mit KrGutermeerrettichsahne
Rucola-Feldsalat mit sautierten Champignons
R&ucherfischvariationen mit Salatbouquet

Festtagssuppe mit Krauterfladle
KrGutersuppe mit Tomatennocken
Karotten-Ingwersuppe mit GrieBkldschen
Kartoffelcremesuppe mit Rucola Pesto
Tomatencremesuppe mit Basilikumsocken

Zwischengericht

Hauptgang

Dessert

Lauwarme Forellenfilets an Salatbouquet
Hausgemachtes Fruchtsorbet mit Champagner aufgefullt
Dreierlei Edelfische auf Blattspinat mit KrebssoBe

Rosa gebratenes Kalbsruckensteak

mit Rosmarinkartoffeln und Zuckerschoten

Dreierlei vom Mittelmeerfisch

mit Basmati-Tomaten-Reis und Erdbeer-Mango Salat
Filetsteak vom Weideochsen

mit Steinpilzgratin und Gemusebouquet

Surf and Turf

rosa gebratenes Rinderfilet mit einer Riesengarnele
Kartoffelgratin und Gemuse der Saison

,Despresso”

Hausgemachtes Sorbet, frischer Espresso und einen Grappa
Dessertteller ,,Variation"

Zweierlei Parfaits, Schokoladenmousse und Creme Brllée
Frische Erdbeeren mit grunem Pfeffer und Vanilleeis
Gebackene Apfelringe mit Vanilleeis

z.B. fUr 200 Pers. 44,50 € p.P.
(52,96 € inkl. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Kombiniertes Hochzeitsbuffet / -mend

Lachstartar auf Landbrottaler
an Salatbouquet

(wird serviert)
* k ok

Kré&uterrahmsuppe
mit TomatenwdUrfel

(wird serviert)
* ok

Vom Buffet:
- rosa gebratenes Rostbeef am Stuck
- Zanderfilet auf GemUsestreifen und SafransoBe
- LammrUckenfilet mit Knoblauch und Rosmarinjus
- Hohnchenbrustmedaillons mit Nusskruste auf Tomatencarpaccio
- Bandnudeln, Rissolekartoffeln und Kartoffelgratin
- Gemuseplatte der Saison mit ,Sauce Bernaise*
*k sk ok
WeiBes und braunes Schokoladenmousse
mit frischen Frichten

(wird serviert)

z8.for200Pers. 47,50 € p.P.
(56,53 € inkl. Mwst.)

Feinschmecker Gourmet - MenU

Gerducherte Entenbrust
serviert an Blattsalate in Balsamico — Apfeldressing

k %k *k

Edle Tomatenessenz mit Basilikumnocken
* % %
Gebratenes Zanderfilet
auf Kartoffelschaum
% 3k ok
Hausgemachtes Erdbeersorbet
Mit Champagner aufgefullt
* % %
Rosa gebratenes Kalbsfilet
mit MorchelrahmsoBe
auf Kartoffel - Lauchgemuse
* % %
Frische Fruchte der Saison
mit grunen Pfeffer und Vanilleeis

z.B. fUr 200 Pers. 50,00 € p.P.
(59.50 € inkl. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.

MFH Stand: 20.4.2011 Seite 8 von 13



Buffetvorschlage
Rustikales Buffet

Gerducherte Forelle mit KrGutermeerretichsahne
Rhéner Wurstsalat
rote Beete und Krautsalat
Hausmacher Wurst und Schinken
Camembert und Handk&se mariniert
Brotkorb, Brezeln, Butter

* %k k

Partyschnitzel, kleine Frikadellen,
H&hnchenschenkel, Minihaxen vom Schwein,
gekochtes Rindfleisch mit gelber SoBe
KohlrabigemUse, Wirsing
KartoffelgemUse, Petersilienkartoffeln

* k %

Apfelstrudel mit VanillesoBe

z8.for200Pers. 27,50 € p.P.
(32,73 € inkl. Mwst.)

Italienisches Buffet

Mariniertes Gemuse
Tomaten mit Mozzarella u. Basilikum
Vitello Tonnato
Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Eingelegte Garnelen mit Knoblauch und Olivendl
Blattsalate mit Kr&utervinaigrette, Tomaten-Zwiebel-Salat

* %k k

Sudtiroler Kndédelsuppe

* %k k

Mariniertes geschmortes Rindfleisch
ltalienischer Krauterbraten mit Ofengemuse
Putenrdllchen gefullt mit Ricotta
Fischfilet mit Brotkruste
Knoblauchspinat, Dicke Bohnen mit Tomaten
Gratinierte Blumenkohlrbschen
Gnocchi mit Salbei
Polentapl&tzchen
Piltzrisotto

* %k k

Tiramisu, Panna Cotta mit Schattenmorellen
Caramelcreme

zB.for200pers. 42,50 € p.p.
(50,58 € inkl. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Karibisches Motto-Buffet

Papaya-Salat
Tomaten-Grapefruit-Salat
Gurkensalat mit Krabben

Blattsalat / Dressing
* sk ok
Zanderfilet in Tempurateig
Caipirinha-Lachsfilet
Garnelen und Rotbarsch auf Ingwer-TomatensoBe
Poulardenbrust mit Fruchten Uberbacken
Karibische Hdhnchenkeulen
Kreolische Kartoffeln
M&hren- Maisplatzchen
Carcumareis
Bandnudeln mit Chili
* sk ok
Exotische Frichteplatte
Eisvariationen
Mangomousse im Gldschen

z.B. fUr 200 Pers. 33,50 € p.P.
(39.87 € inkl. Mwst.)

Gala — Gourmet - Buffet

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Sommer — Grill — Buffet

Antipasti Variationen, Tomaten — Mozzarella,
verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressings

* %k k

Gazpacho
Kaltes GurkensUppchen

* %

Regionale Kostlichkeiten vom Grill:
marinierte Putenmedaillons
herzhafte Schweinenackensteaks
Forellenfilets in der Folie
mit Knoblauch marinierten Lammkofttelets
Fetakdse in der Folie
Ofenkartoffel mit Sourcreme
Kartoffel Wedges
Kr&uterreis
Mediterranes Gemuse vom Girill
Hausgemachte Dips und Krduterbutter
Partybrétchen und ofenfrisches Baguette

z.B. fUr 200 Pers. 31,50 € p.P.
(37,49 € inkl. Mwst.)

Dessertbuffet

Hausgemachte Moussevariationen
Creme BUlleé
Eine Auswahl von hausgemachten Parfaits
Schokoladenbrunnen mit frischen FrGchte

zB.for200pers. 8,50 € p.P.
(10,12 € inkl. Mwst.)

Mitternachtsbuffet

K&seauswahl
Hausmacher Wurstplatte
Variationen vom R&ucherfisch
Handkdse mit Musik
feurige Gulaschsuppe
verschiedene Brotsorten und Butter

z.B. fOr 200 Pers. 7,50 € p.P.
(8,93 € inki. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Auszug aus unserer Getrankekarte

noch die Preise aus der Halle hinzufGgen, aber auch als netto und brutto

Dekorationen und Sonderleistungen
In unseren Preisen sind folgende Leistungen enthalten:

Raumbestuhlung

Die Raummiete ist im MenUpreis enthalten. Ob runde, rechteckige oder eine
Tafel, wir stellen nach Ihren Winschen und Vorgaben.

Dekoration

Wir bieten Ihnen einen Standard an Dekoration. Inklusive ist die Erstellung eines
Tischplanes sowie eine Menukarte pro Tisch. Gerne stellen wir Innen kostenlos
ein Rednerpult und eine Mikrofonanlage mit zwei Funkmikros zur VerfGgung.
Einen Techniker zur Betreuung der technischen Anlage bieten wir Innen gegen
Entgelt an.

Gerne laden wir Sie zu einem professionellen Gesprdch und einem
Besichtigungstermin ein.
Scheuen Sie sich nicht, uns anzurufen. (0661 / 380 58 90)

Das gesamte Team freut sich schon, lhre Veranstaltung zu planen.

Sonderleistungen:
Stehtisch inkl. Husse 12,60 € (15,00 € inki. mwst.)
Stuhlhussen ab 4,20 € (5,00 € ink. Mwst.)
extra Blumenschmuck Preis nach Absprache
Feuerkorb 8,50 € (10,12 € inki. Mwst.)
Beamer 50,00 € (59,50 € inki. mwst.)
Konzertflugel inki. Sstimmung am Veranstaltungstag 420,- € (499,80 € ink. Mwst.)
Heizpilz inki. Gas 30,00 € (35,70 € inki. mwst.)
Kerzenleuchter 10,00 € (11,90 € inki. mwst.)
Techniker zur Betreuung von Beamer, Tontechnik je Tag 150,- € (178,50 € inki. Mwst.)

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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Durch unser groBfladchiges Netzwerk an Partnern bleiben fur Sie keine Winsche offen.
Gerne kUmmern wir uns, und erfUllen alle Ihre Winsche, damit dies ein
unvergesslicher Tag in lhrem Leben wird!

Es handelt sich bei den Preisen nur um Preisbeispiele pro Person. Die Preise richten sich nach
Personenzahl und Raum. Bedienung und Raumkosten sind im Preis enthalten. Preise gelten zzgl. MwsSt.
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